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conseguiremos revertir esta situación ganándonos el cariño que merece nuestro producto y 
nuestro sector” ha manifestado José Luis Maestro Sánchez‐Cano.  
 
Entre las fortalezas para afrontar esta nueva etapa, el presidente de ORIVA ha resaltado “la 
extraordinaria riqueza del Aceite de Orujo de Oliva por sus usos para la gastronomía y por sus 
potenciales beneficios para la salud”. Además, ha recordado “el peso social y económico en 
términos de producción y empleo, así como en la red estratégica que lidera. Además de los 
incuestionables beneficios medioambientales que produce y que deben ser reivindicados al 
unísono por la gran familia del olivar español y las autoridades que nos gobiernan. Es 
importante recalcar que somos un engranaje clave e imprescindible para el sector oleícola”.  
La producción del sector, que genera 3.000 puestos de trabajos directos y 15.000 indirectos, 
asciende de media a 126.000 toneladas anuales. Las orujeras además gestionan 1,3 millones 
de toneladas de orujillo, hueso de aceituna, pulpa de aceituna y cenizas para compost.  
 
Socios estratégicos 
El FORUM ORIVA ha sido el escenario elegido por la Interprofesional para dar a conocer los 
acuerdos alcanzados con socios estratégicos con los que establecer sinergias y marcos de 
colaboración que ayuden a ORIVA a alcanzar sus objetivos de futuro. En el ámbito 
institucional y financiero, la Interprofesional ha presentado los acuerdos firmados con la 
Agencia de Información y Control Alimentarios (AICA) del Ministerio de Agricultura y Pesca, 
Alimentación y Medio Ambiente; y con AgroBank, el canal agrario de CaixaBank.  
 
Las relaciones de la Interprofesional con el Canal HORECA también se han visto potenciadas 
con las colaboraciones abiertas con entidades de primer nivel como la Federación Española 
de Hostelería y Restauración (FEHR), la Universidad Francisco de Vitoria y la Escuela de 
Hostelería Fuente Fresnedo de Cantabria, presentes también en el FORUM para explicar el 
potencial del Aceite de Orujo de Oliva, entre los estudiantes y los profesionales de la 
hostelería y la restauración.  
 
Investigación de la mano del CSIC   
La inversión en I+D+i se reafirma como base del futuro del sector orujero. En este campo la 
Interprofesional se ha aliado con el primer centro investigador de nuestro país, el Centro 
Superior de Investigaciones Científicas (CSIC). De esta manera, investigadores de reconocido 
prestigio investigarán sobre el Aceite de Orujo de Oliva desde diferentes perspectivas.  
 
El FORUM ha sido el escenario perfecto para que los investigadores responsables de los tres 
estudios en marcha con el CSIC cuenten el alcance de sus trabajos. Gloria Márquez, 
investigadora científica en el Instituto de Ciencia y Tecnología de Alimentos y Nutrición 
(ICTAN), ha presentado el Estudio del comportamiento del Aceite de Orujo de Oliva en fritura y 
comparación con aceites de girasol convencional y girasol alto oleico. Javier Sánchez Perona, 
científico titular del Instituto de la Grasa‐CSIC, ha contado las bases de la investigación 
Protección frente a la Enfermedad de Alzheimer mediante la atenuación de la activación de 
microglia por el Aceite de Orujo de Oliva. Por último, Raquel Mateos Briz, científico titular del 
Instituto de Ciencia y Tecnología de Alimentos y Nutrición (ICTAN) ha presentado el estudio 
Evaluación del efecto en salud del Aceite de Orujo de Oliva en consumidores sanos y en 
población de riesgo.  
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Para más información: 
 
Natividad Fradejas 
Ana Sierra 
91 702 73 00 
oriva@porternovelli.es / comunicacion@oriva.es 

 
 

Pies de foto: 
 
FORUM ORIVA (1) – Junta Directiva de la Interprofesional del Aceite de Orujo de Oliva  
FORUM (2) – Fernando Burgaz Moreno, director general de la Industria Alimentaria y José Luis 
Maestro Sánchez‐Cano, presidente de ORIVA  
FORUM (3) – Actuación final en el FORUM OLIVA  
 

 


